


A la Carte 

Vorab 

Essenz von der Steckrübe 🌱 	 	 	 	 	 	 	 11,50

Zitrone | Wurzelgemüse | Wan Tan


Sellerie 🌱 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15,00

Schwarzwurzel | Pekannuss | Orangensauce


Black Tiger Garnele 17,50

Karotte | Estragon | Krustentier-Martinischaum 


Entenleber 19,00 
Safran Birne | Mandel | Trüffel


Highlights 

Kabeljau	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 29,50

Grünkohl | Thymiankartoffel | Sake-Beurre blanc 


Rinderbäckchen	 	 	 	 	 	 	 	 	 32,50

Topinambur | Preiselbeeren | Mole-Jus


Barbarie Entenbrust 	 	 	 	 	 	 	 32,50

Rotkohl | Anis Pflaume | Zimt-Blini


Raviolo 🌱 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 25,00

Sesam-Spinat | Pilze | Soja-Eigelb


Zum Abschluss 

Apfelstrudel 🌱 	 	 	 	 	 	 	 	 	 15,00

Vanille | Rum-Rosine | Macadamia


Weiße karamellisierte Schokolade 🌱 	 	 	 	 	 	 16,00

Mandarine | Gewürz-Crumble | Bergamotte


Käseauswahl 🌱  	 	 	 	 	 	 	 	 	 17,50

Chutney | Früchtebrot


Sorbet-Duett 🌱 	 	 	 	 	 	 	 	 	    9,90




                          Unsere Menüempfehlung 


 
Gruß aus der Küche 


Essenz von der Steckrübe 🌱 

Zitrone | Wurzelgemüse | Wan Tan


Black Tiger Garnele

Karotte | Estragon | Krustentier-Martinischaum


Barbarie Entenbrust

Rotkohl | Anis Pflaume | Zimt-Blini


 

Apfelstrudel 🌱 

Vanille | Rum-Rosine | Macadamia


Petit Four 

4-Gang Menü | 76,50  


