Bankettinformationen *Herbst* ab 01.10.2025-11.12.2025

Das Team vom Meilenstein heiBt Sie herzlich willkommen und freut sich sehr, lhre Veranstaltung
bei uns im Hause ausrichten zu dirfen. Unser Ziel ist es, lhnen eine sorglose und entspannte
Atmosphére zu schaffen, damit Sie und lhre Gaste sich zurlicklehnen und genieBen kénnen.

Wir versprechen mit unseren auBergewéhnlichen Raumlichkeiten und unserer kreativen Kiiche
eine Feier, die auf ewig im Gedachtnis bleibt und von welcher Sie noch lange lhren Liebsten
erzahlen werden.

Fingerfood Bestellbar ab 25 Stiick pro Sorte
Snacks Pro Stiick
Windbeutel | Lachs | Frischkase 4,50

In Tempura gebackene Garnele | Algensalat 4,50
Mini-Frikadelle | Gurkensenf 3,90
Mini-GemUsequiche 3,50
Ziegenkase Praline | Walnuss 3,90
Kanapees

Pumpernickel | Matjes | Gurke | Dill 3,90
Bruschetta 3,50
Toast Hawaii 3,50
Kornerbrot | Brie | Preiselbeeren 3,90
Baguette | Krauterfrischkase 3,50
Torten- und Kuchenpauschalen Pro Person

Am Nachmittag servieren wir lhnen gerne auch unsere Kuchen- und Tortenauswahl.
Alle unsere Pauschalen sind inklusive Tee-Getranke und Filterkaffee.

1. Blechkuchenpauschale 3 Sorten 24,50
2. Tortenpauschale 2 Sorten 27,50

3. Blechkuchen- und Tortenpauschale 2 Blechkuchen 2 Torten 30,50



Meniikarte Bestellbar ab 10 Personen bis 80 Personen

Vorab

Lachstatar | Sellerie | Apfel | Schnittlauch 17,50
Birne | Ziegenkase | Walnuss | Butternut-Kurbis 16,50
Geraucherte Entenbrust | Rote Bete | Orange | Haselnuss 18,50
Suppe

Klrbiscremesuppe mit Kerndlschaum 11,00
Edelpilzsuppe mit Krauter-Sabayon 11,50
Zwischendrin

Kalbsbackchen | Kartoffelpliree | Champignons 22,50
Black Tiger Garnele | Fregola Sarda | Tomate 23,50
Kurbis-Gnocchi | Traubenkernél | Sonnenblumenkerne | Babymais 19,00
Zum Abkiihlen

Sorbet des Hauses 5,90
Hauptgang

Fleisch

Geschmorte Rinderbrust

Wirsing | Kartoffelgratin | Triffelsauce 34,50

Maispoularde

Edelpilze | Polenta | Thymiansauce 32,50
Fisch

Forelle

Kirbis | Petersilienkartoffeln | WeiBweinsauce 32,00
Kabeljau

Krauterseitlinge | Zitronenrisotto | Safransauce 35,50

Vegetarisch

SuBkartoffelwaffel

Edelpilze in Rahm | Spitzkohl | WurzelgemUse 27,50
Kurbisravioli

Hokaido | Karotte | Orangen-Salbeisauce 26,50

Zum Abschluss
Belgische Waffel | Safranbirne | Vanilleeis 16,50

Zimtmousse | Beerenallerlei | Schokocrumble 16,00



Buffet

Bestellbar ab 20 Personen

Suppe (immer inklusive) Suppe serviert: 4,50 pro Person

KUrbis- oder Edelpilzsuppe

Vorspeisen (bis 3 Varianten)

1. Blattsalate | Dressing & Croutons

2. Geraucherte Entenbrust | Rote Bete | Orange | Haselnuss
3. Duett Karotte & Kirbis | Ziegenkase | Granatapfel

4. Garnelennuggets | Curry | Joghurt

5. R&ucherfischvariation | Honig-Dill-Senf

6. Tafelspitzterrine | Sahnemeerrettich | Dattel im Speckmantel

Warme Gerichte (Fisch | Fleisch | vegetarisch & 2 Beilagen)

. Kalbsriicken | Pilze | Jus

. Entenbrust | Rotkohl | Preiselbeeren

. Lachsfilet | Champagnerkraut | WeiBweinsauce
. Forelle | Kurbisgemuse | Zitronensauce

. Kasespatzle | Pilz-Sauté | Krauterrahmsauce

. Klirbis-Gnocchi | Rucola | Pesto
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Dessert (Maximal 3 Varianten)

1. Kirsche | Quark | Crumble

2. Apfeltiramisu

3. Panna Cotta | Rote Gritze

4. Safranbirne | Walnuss | Schokocrumble

Beilagen
1. Serviertenknodel
2. Krauterkartoffeln
3. KloBe

Preis pro Person

pro Person: 75,00
0-4 Jahre: Gratis
5-9 Jahre: 30,00
10-13 Jahre: 52,50

Ab 14 Jahre:: Voller Preis

Dienstleister wie Fotografen | DJ’s | Wedding-Planer | Kiinstler usw. werden mit 50,00 € p.P.

pauschal berechnet fir Speisen und Getranke.

Mitternachtssnack Pro Person
Gulaschsuppe 8,90
Currywurst | Brot 8,90

Kaseplatte
Verschiede Rohmilchk&sesorten mit Nissen, Trauben und Brot

11,90



Getrankepauschalen 6 & 8 Stunden

In unserer Getrankepauschale ist inkludiert:

Aperitif: -Schaumwein & Orangensaft
Alkoholfreie Getranke: -Wasser(mit und ohne Sprudel)

-Samtliche Safte & Softgetranke (Cola, Fanta, Sprite usw.)
Bier: -Pils (vom Fass), alkoholfreies Pils (aus der Flasche)

-Weissbier (aus der Flasche, mit und ohne Alkohol)
Wein: -Einen WeiB- & Rotwein (Flaschenpreis 34,00 €)
Schaumwein: -Prosecco
Warme Getranke: -Kaffeespezialitaten, Filterkaffee und Tee-Getranke
Pro Person: 6 Stunden 8 Stunden

59,00 75,00

Preise Kinder:
0-4 Jahren: Gratis Gratis
5-9 Jahre: 25,00 35,00
10-13 Jahre: 45,00 55,00
Ab Jahre 14: Voller Preis Voller Preis
Longdrinks und Spirituosen pro Person 20,00

Diese Spirituosen stehen zur Auswahl (Maximal 6 Stiick)

Gin (Bombay) Vodka (Smirnoff) Rum (Havanna)
Korn (Oldesloer) Tequila (WeiB o. Gold) Baileys
Whisky (Jim Beam) Krauter (Jdgermeister) Berliner Luft
Likér (Sambuca) Aperol Lillet

Die Longdrink und Spirituosen Pauschale wird erst ab 18 Jahren berechnet

(Bitte geben Sie genau an wie viele Gaste unter 18 Jahre sind)

Die Getrédnkepauschale gilt fir einen Zeitraum von 6 oder 8 Stunden. Nach Ablauf dieser
Pauschale werden fiir jede anwesende Person 19,00 € pro angefangene Stunde berechnet, bis
die Gastgeber den Ausschank beenden. Die Pauschale wird also automatisch verlangert, solange
die Gaste weiterhin Getranke konsumieren oder sich noch in der Location aufhalten.

Extras

Besteckgeld (mitgebrachte Speisen, z.B. Hochzeitstorte usw.)
Menukarten:

Kerzenstander

Candybar & Saltbar:

Floorspots (Licht fir die Stimmung) 6-8 Stunden Akku

JBL Party Boombox (Wenn auf den DJ verzichtet werden darf)

pro Person
pro Karte
pro Stander
pro Person

pro Stiick

4,50
5,00
15,00
6,00
45,00

95,00



Was kostet deine Feier?

Die Kosten hangen davon ab, was du mdéchtest und wie lange gefeiert wird. Hier eine
Beispielrechnung fiir 8 Stunden pro Person:

of Buffet 75,00 € of Getrankepauschale 75,00 €
of Spirituosen 20,00 € o Mitternachtssnack 8,90 €
o Besteckgeld 5,00 € o Candybar 6,00 €
= Gesamt: 189,90 € pro Person

Darin sind auch Energiekosten, Servietten, Tischdecken sowie Speise- und Getrankematerial
enthalten.

Es kann giinstiger werden, wenn du nicht alles buchst. Teurer wird es, wenn die 8 Stunden
Uberschritten werden oder Extras dazu gebucht werden.

Saal- und Raummiete pro Tag (8 Stunden)

GroBer Saal: Dienstag - Donnerstag 1000,00 Freitag - Montag: 2000,00
Gartensaal:  Dienstag - Donnerstag 550,00 Freitag - Montag: 1100,00
Bildersaal: Dienstag - Donnerstag 550,00 Freitag - Montag: 1100,00
Restaurant:  Dienstag - Donnerstag 1800,00 Freitag - Montag: 3000,00
Exklusive Buchungen (unabhangig vom Tag): 6000,00

Alle genannten Preise sind ohne weiteren Verzehr zu betrachten.

Das Restaurant & Bar Meilenstein betrachtet die Saal- und Raummieten als flexible Position, die
individuell mit dem Besteller besprochen und vereinbart wird. Die H6he der Miete richtet sich
nach dem Rahmen der geplanten Veranstaltung sowie dem daraus resultierenden Umsatz. Eine
endglltige Festlegung der Saal- bzw. Raummiete erfolgt daher in Absprache mit dem Besteller
und unter Beriicksichtigung der spezifischen Anforderungen und Umstande der jeweiligen
Veranstaltung.

Anzahlung

Um sicherzustellen, dass eine Reservierung verbindlich ist, verlangt das Restaurant & Bar
Meilenstein eine Anzahlung in Hohe der Saalmiete flr die bendtigten Sale (siehe oben). Die
Reservierung wird erst rechtskréaftig und verbindlich, sobald die Anzahlung entrichtet ist.
Falls die Anzahlung nicht innerhalb der festgelegten Frist geleistet wird, behalt sich das
Restaurant & Bar Meilenstein das Recht vor, die Séle fur das genannte Datum anderweitig zu
vermieten.

Die Anzahlung kann nicht zuriickgefordert werden. Dies ist darauf zuriickzufiihren, dass
potenzielle Kunden und Anfragen in diesem Zeitraum zwischen der Reservierung und der
Stornierung méglicherweise abgelehnt wurden.

Die Anzahlung wird als Gegenstand der Endabrechnung berlcksichtigt und entsprechend
verrechnet.

Im Falle einer kurzfristigen Stornierung der Veranstaltung, greifen die Allgemeinen
Geschéftsbedingungen.

Die Stornierungskosten stehen in keinen Zusammenhang mit der entrichteten Anzahlung und sind

individuell zu betrachten laut Punkt 2 & 3 der AGB’s.



Unsere Allgemeinen Geschaftsbedingungen .
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Unsere AGB gelten fur Vertragsverhéltnisse Uber die Reservierung von Tischen, Rdumlichkeiten oder
der Ausrichtung von Veranstaltungen. Unabhéngig davon ob diese schriftlich, miindlich oder auf andere
Weise erfolgt.

Anzahlung: Eine verbindliche Reservierung der Séle erfordert eine Anzahlung in H6he der Saalmiete
(siehe Bankettmappe, unter Saal- und Raummiete pro Tag). Die Reservierung ist erst dann wirksam und
verbindlich, wenn die Anzahlung in der vorgesehenen Héhe erfolgt ist. Bei Nichtzahlung der Anzahlung
binnen einer Frist von zwei Wochen ab Zugang der Anzahlungsrechnung, wird sich das Recht
vorbehalten, die Séle anderweitig zu vermieten. Eine Riickforderung der Anzahlung ist
ausgeschlossen.

Stornierung & Stornierungskosten: Bei Stornierungen von Leistungen oder Veranstaltungen/
Tagungen ab 10 Personen werden Kosten wie folgt in Rechnung gestellt: Ab 60 bis 30 Tagen vor
Leistungs- oder Veranstaltungsbeginn werden 40 % der vertraglich vereinbarten Kosten berechnet. Im
Zeitraum von 29 Tagen bis 8 Tagen vor Leistungs- oder Veranstaltungsbeginn werden 60 % der
vertraglich vereinbarten Kosten berechnet. Im Zeitraum von 7 Tagen bis 0 Tagen vor Leistungs- oder
Veranstaltungsbeginn werden 80 % der vertraglich vereinbarten Kosten berechnet. Unter vertraglich
vereinbarten Kosten sind ausschlieBlich die bestellten Leistungen zu fassen. Die
Reservierungsanzahlung gehért nicht zu den vertraglich vereinbarten Kosten.

Sollten Veranstaltungen auf Grund héherer Gewalt (Pandemie, Schneekatastrophe, Hochwasser)
storniert werden missen, wird die Berechnung auf der Grundlage Punkt 3. berechnet oder der Besteller
versichert dem Restaurant schriftlich das die geplante Veranstaltung auf ein neues Datum (spatestens
im Folgejahr) fixiert wird.

Sollte eine Veranstaltung auf Grund einer Krankheit oder eines Unfalls nicht stattfinden kénnen, wird die
Berechnung auf der Grundlage Punkt 3. berechnet oder der Besteller versichert dem Restaurant
schriftlich das die geplante Veranstaltung auf ein neues Datum (spéatestens im Folgejahr) fixiert wird.
Veranstaltungen, die Uber externe Portale, wie beispielsweise Event Inc, gebucht werden, unterliegen
in jedem Fall einer zusétzlichen Saalmiete.

Sollte der Zeitraum zwischen dem Vertragsabschluss und der Leistungsinanspruchnahme langer als
vier Monate oder ein Jahreswechsel sein, behalt sich das Restaurant das Recht vor Preisdnderungen
vorzunehmen.

Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Raumlichkeiten sowie Vorstellungsgesprache,
Verkaufs-oder dhnliche Veranstaltungen bedarf einer schriftlichen Zustimmung des Restaurants.

Fir beide Parteien (Besteller & Restaurant) sind festgelegte Optionsdaten bindend. Das Restaurant
(Meilenstein) behélt sich das Recht vor, Optionsdaten ohne einer verbindlichen Buchung tber die
bestellten Tische und Raumlichkeiten frei zu verfluigen.

Das Optionsdatum zur Fixierung einer Veranstaltung wird individuell mit dem Besteller abgestimmt.

. Zugesagte Raumlichkeiten stehen nur zu dem vereinbarten Zeitraum zu Verfligung. Sollte die bestellte

R&aumlichkeit schon zur Nutzung gewiinscht werden, bedarf es der Rucksprache und Zusage des
Restaurants und kann gegebenenfalls mit Kosten verbunden sein.

Das Restaurant behélt sich das Recht vor, reservierte Tische bei Nichterscheinen der reservierten
Uhrzeit nach 30 Minuten weiter zu verkaufen.

Ab einer Reservierung fur 10 Personen ist die Wahl eines einheitlichen MenUs aus unserer
Bankettmappe oder der aktuellen Speisekarte verbindlich.

Der Besteller ist verpflichtet, die bestellten und in Anspruch genommenen Leistungen vollstandig zu
begleichen.

Welche Leistungen vertraglich vereinbar sind, ergibt sich aus der Reservierungsbestéatigung oder dem
unterschriebenen Vertrag. Sollten keine Preise fixiert sein, gelten die Preise aus den
Bankettinformationen oder der Speise- und Getrankekarte.

Die vom Restaurant angegebenen Preise sind als Endgeld zu betrachten und inklusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.
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Ausgemachter Grundpreis:

Der Gast darf Speisen und Getrénke grundséatzlich nicht mitbringen. Ausnahmen bedarf einer
schriftlichen Vereinbarung mit dem Restaurant. In dem Fall beziehen wir uns auf die Preisstruktur
unserer Bankettmappe.

Sollten bestellte, allerdings nicht in Anspruch genommene Leistungen in Form einer Riickvergiitung
beansprucht werden, ist dies nicht méglich.

Der Besteller haftet fir Beschadigungen, die wahrend der Veranstaltungs- oder Leistungszeit an den
Besteller zur Verfigung gestellten Gegenstanden (Geschirr, Besteck, Gléser, Tische und Stihle etc.),
durch den Besteller oder dessen Géste entstehen. Bei vollstédndiger Zerstérung behalt sich der
Verwender das Recht vor, den Anschaffungswert des zerstorten Objekts zusétzlich in Rechnung zu
stellen

Die bestellte Gasteanzahl ist flir den Gastgeber bindend und gilt als Rechnungsgrundlage. Sollte sich
die Personenanzahl noch &ndern, muss es spatestens 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn schriftlich
mitgeteilt werden, ansonsten wird die urspriingliche Gasteanzahl zur Erstellung der Rechnung in Bezug
auf die vereinbarten Leistungen herangezogen.

Sollte die Gasteanzahl fir eine Veranstaltung unter 15 Personen sinken, behalten wir uns das Recht vor,
einen Mindestverzehr oder eine Raummiete zu berechnen flir unsere Veranstaltungssale.
Veranstaltungen die tGiber 2:00 Uhr hinausgehen, werden mit einer Nachtgebihr in H6he von 300,00€
pro angebrochener Stunde zusatzlich berechnet.

Veranstaltungen die liber zehn Stunden Aufenthalt hinausgehen, werden mit einer Servicegebdihr in
Héhe von 200,00€ pro angebrochener zusatzlich berechnen, unabhéngig von der Uhrzeit.

Der Aufenthalt beginnt mit dem Eintreffen der ersten Géste oder des Gastgebers auf dem Gelande -
unabhéngig vom Wetter und davon, ob sich diese im Garten, in der Location oder in sonstigen
Bereichen aufhalten.

Rechnung: Die ausgestellte Rechnung ist grundsatzlich innerhalb von 7 Tagen nach Zugang durch den
Besteller zu begleichen. Das Restaurant (Meilenstein) behélt sich das Recht vor, bei nicht fristgerechter
Zahlung Verzugszinsen nach den rechtlichen Vorgaben zu verlangen.

Sie haben die Mdglichkeit Ihre Rechnungen auf diese Wege zu bezahlen: EC-Cash, Kreditkarte (Visa,
Mastercard), Bar oder auf Rechnung. Bei einer Ausstellung von einer Rechnung verpflichtet sich der
Gast alle seine Daten korrekt mitzuteilen.

Die Berichtigung von Irrtimern, sowie Druck- und Rechnungsfehlern bleibt vorbehalten.

Das Restaurant tbernimmt keinerlei Haftung fir die Garderoben oder Dinge die vergessen worden sind.
Gefundene Objekte werden gesammelt und deponiert flir 2 Monate und anschlieBend entsorgt. Das
Restaurant bemiiht sich gefundene Objekte lhren Besitzern zuzuordnen und zukommen zu lassen.
Sollten Speisen auBer Haus oder fir den heimischen Verzehr eingepackt werden, befreit sich das
Restaurant aus jeder Haftung. Speisen vom Buffets diirfen nicht eingepackt werden und sind vor Ort zu
verzehren.

Gutscheine kénnen nur fir die in unserem Restaurant angebotenen Speisen und Getranke verwendet
werden. Eine verbleibende Differenz (im Fall, dass der Preis der konsumierten Speisen und Getranken
dem im Gutschein ausgewiesenen Gesamtbetrag nicht vollstdndig erreicht) wird auf den Gutschein
gutgeschrieben. Eine Barauszahlung ist in keinem Fall méglich.

Datum, Unterschrift Besteller Datum, Unterschrift Gastwirt



Veranstaltungsvertrag

Dieser Reservierungsvertrag ("Vertrag") wird zwischen dem Veranstalter ("Kunde") und dem
Restaurant & Bar Meilenstein ("Anbieter") abgeschlossen. Der Vertrag regelt die Reservierung und
Nutzung der Veranstaltungsraumlichkeiten geméaB den unten stehenden Bedingungen:

Reservierungsdetails:

Veranstaltungsdatum | Wochentag:
Name des Veranstalters:

Anzahl der erwarteten Gaste:
Veranstaltungsraumlichkeiten:
Reservierungsgebihr | Anzahlung:
Anschrift:

Email:

Telefonnummer:

Leistungen:

1. Der Anbieter stellt dem Kunden die vereinbarten Veranstaltungsrdumlichkeiten gemaB der
Reservierung zur Verfligung.

2. Der Anbieter bietet optionale Zusatzleistungen wie Catering, Getrédnke und technische

Ausstattung an. Die Details dieser Leistungen werden separat vereinbart und kénnen
zusatzliche Kosten verursachen.

Zahlungsbedingungen:

1. Eine Anzahlung in Hohe der Saalmiete ist innerhalb von [7 Tage | einer Woche] nach
Unterzeichnung dieses Vertrags féllig.

2. Die Restzahlung wird nach der Veranstaltung fallig.

Stornierungen

1. Unsere Stornierungsrichtlinien sind mit den Angaben in unseren AGB’s verpflichtend.

Haftung:

1. Der Kunde ist fir alle Schaden oder Verluste verantwortlich, die wahrend der Veranstaltung
durch ihn, seine Gaste oder Beauftragte verursacht werden.

2. Der Anbieter Ubernimmt keine Haftung fUr Verletzungen, Unfélle oder Verluste, die wahrend

der Veranstaltung auftreten.

Rechtsgliltigkeit:
1. Dieser Vertrag tritt in Kraft, sobald er von beiden Parteien unterzeichnet ist.
2. Anderungen oder Ergédnzungen dieses Vertrags bedirfen der schriftlichen Zustimmung

beider Parteien.

Der Kunde bestétigt, dass er die Allgemeinen Geschéaftsbedingungen (AGB’s) des Anbieters
gelesen und akzeptiert hat. Die AGB’s sind zusétzlich auf unserer Homepage
www.meilenstein-luebeck.de und in den aktuellen Bankettmappen einsehbar und ersichtlich.

Beide Parteien bestatigen, dass sie eine Kopie des Vertrags vorliegen haben.

Ort, Datum, Unterschrift (Kunde) Ort, Datum, Unterschrift (Anbieter)


http://www.meilenstein-luebeck.de

